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Indledning

1 Indledning

1.1 Om denne vejledning

Malgruppe

Betjeningsvejledningen er del af apparatet og indeholder
informationer:

e om sikker drift,

* om renggring og vedligeholdelse,

* om afhjeelpning af forekommende fejl.

Laes og overhold de felgende anvisninger:

* Lees betjeningsvejledningen helt igennem for farste betjening.

* Betjeningsvejledningen skal altid vaere til radighed for
betjeningspersonen pa stedet, hvor apparatet anvendes.

* Indseet de supplerende sider fra producenten.
* Opbevar betjeningsvejledningen i hele apparatets levetid.

* Giv betjeningsvejledningen videre til en eventuel efterfglgende
ejer af apparatet.

Malgruppen for betjeningsvejledningen er betjeningspersonen, som
har til opgave at betjene, renggre og vedligeholde apparatet.

Billeder Alle billeder i denne vejledning er eksempler. Der kan forekomme

afvigelser i forhold til det foreliggende apparat.

Betjeningsvejledning



Indledning

1.1.1 Symbolforklaring

A\
A\

FARE
Umiddelbart truende fare

Manglende overholdelse medfarer dad eller meget alvorlige

kveestelser.

ADVARSEL
Mulig truende fare

Manglende overholdelse kan medfgre dad eller alvorlige

kveestelser.

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan medfgre lettet til middelsveere

kveestelser.

OBS
Materielle skader

Manglende overholdelse kan medfgre materielle skader.

Anvisninger for bedre forstaelse og betjening af apparatet.

Symbol / markering

Betydning

Liste over informationer.

- Handlingstrin, som skal udfgres i
vilkarlig raekkefglge.

1. Handlingstrin, som skal udfgres i en

2 bestemt reekkefalge.

—> Resultat af eller yderligere information

om en udfgrt handling.

Betjeningsvejledning
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Indledning

1.2 Anvendelse efter bestemmelserne

Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse til
erhvervsmeessige formal, iseer i erhvervskgkkener.

Dette apparat ma kun bruges med egnet tilbeher til tilberedning af
fgdevarer.

Brug af apparatet til for eksempel falgende formal er forbudt:
e Skylning af service

e Som stilleflade i eller pa apparatet

e Opbevaring af forrad

* Tgarring af viskestykker, papir eller service

* Opvarmning af syre, lud eller andre kemikalier

* Opvarmning af konserves

e Opvarmning af breendbare vaesker

e Opvarmning af rum

* Rengering af luftfiltre

Brug af apparatet er forbudt i falgende lande:

e USA
* Canada
1.3 Garanti

Garantien mistes, og apparatets sikkerhed kan ikke garanteres

lzengere ved:

e ombygninger eller tekniske eendringer pa apparatet

* anvendelse, som ikke er i overensstemmelse med den tilsigtede
brug

e uhensigtsmeessig opstart, betjening eller vedligeholdelse af
apparatet

» fejl, som skyldes manglende overholdelse af denne vejledning.

Betjeningsvejledning



Sikkerhedsanvisninger

2 Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat opfylder de relevante sikkerhedsstandarder. Restfarer
ved betjeningen eller farer pa grund af fejlbetjening kan ikke
udelukkes og angives separat i sikkerhedsanvisningerne og
advarselsinformationerne.

Betjeningspersonen skal kende og overholde forskrifterne, som
geelder i omradet.

Drift Folgende personkreds skal vaere under opsyn af en person, som er
ansvarlig for sikkerheden:

e Personer, som fysisk, sensorisk eller mentalt ikke er i stand til eller
mangler viden og erfaring til at betjene apparatet efter
bestemmelserne.

Personen, som foretager opsynet, skal kende apparatet og farerne,
som er forbundet med det.

Barn ma ikke betjene apparatet eller lege med det.

Varme overflader Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader
* Beskyt arme og haender med egnede beskyttelseshandsker.
* Lad overfladerne kgle af fgr rengaring.

e Tag varmt service ud med egnede beskyttelseshandsker eller
grydelapper.

e Tag kun beholdere og bageplader ud med egnede
beskyttelseshandsker eller grydelapper.

Varme vaesker Fare for skoldning pa grund af varme vasker
* Beskyt arme og heender med egnede beskyttelseshandsker.

* Beholderne skal tages forsigtigt ud og transporteres og temmes
forsigtigt.

Atsningsfare pa grund af fordampende rengeringsmiddel
* Overhold anvisningerne fra rengaringsmiddelproducenten.

* Lad tilberedningsrummet kgle ned til under 60 °C, og renger det
derefter.

Fare for skoldning pa grund af damp
e Beskyt arme og haender med beskyttelseshandsker.
¢ Hold ikke haenderne foran dampkanalen.
* Tor apparatet fuldsteendigt efter renggring.
Defekt apparat Fare for personskader, fordi apparatet er defekt
e Afbryd det defekte apparat fra elforsyningsnettet.
e Brug ikke apparatet, hvis det er defekt.

* Lad udelukkende autoriseret specialpersonale reparere apparatet.

10 Betjeningsvejledning
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Sikkerhedsanvisninger

Brandsikring

Apparat pa hjul

Brandfare som fglge af tilsmudsning og fedtaflejringer
* Renger apparatet, nar du er faerdig med at bruge det.
* Brug ikke apparatet som friture.

* Rengear regelmeessigt tilberedningsrum og fjern aflagret fedt.

Brandfare pa grund af overophedning

e Opbevar ikke breendbare genstande eller plastbeholdere i
tilberedningsrummet.

Brandbekampelse
e Afbryd apparatet fra elforsyningsnettet ved brand.

e Sluk fedtbrande med en brandslukker af brandklasse F, aldrig
med vand. Sluk andre brande med for eksempel en ABC-slukker,
CO,-slukker eller et egnet slukningsmiddel, som passer til den
foreliggende brandklasse.

Fare for personskader, fordi apparatet er pa hjul
e Brems hjulene under driften.

* Flyt kun apparatet, nar det er tamt.

Fare som folge af ledningsbrud ved kraftig treekbelastning

» Sorg for at sikre apparatet med en keede til traekaflastning pa
opstillingsstedet, sa tilslutningsledningerne ikke treekbelastes ved
beveegelse af apparatet.

Utilstraekkelig rengering Atsningsfare pa grund af rengegringsmidler

* Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.

* Ved arbejde med setsende renggringsmidler skal der tages
passende forholdsregler.

Fare for at falde pa glatte gulve

* Hold gulvet foran apparatet rent og tert.

Fare for personskader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Rengaer forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager
ind i tilberedningsrummet.

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering
* Renger apparatet efter brug.
* Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

* Renggar ikke huset med meget skurende eller kemisk aggressive
renggringsmidler.

* Renggr ikke huset med meget skurende svampe.
* Overhold anvisningerne fra rengaringsmiddelproducenten.

* Afkgl ikke apparatet pludseligt.

Betjeningsvejledning 11



Sikkerhedsanvisninger

Hygiejne

Kernetemperaturmaling

Ukorrekt brug

Rengar forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager

ind i tilberedningsrummet.

Brug ikke blegende eller klorholdige renggringsmidler eller
desinfektionsmidler.

Fjern ruststeder med skuremidler.

Hold apparatet kalkfrit.

Sundhedsfare pa grund af utilstraekkelig hygiejne

Overhold hygiejneforskrifterne, som gaelder pa stedet.

Fare for kvaestelse pga. overophedet kernetemperaturfoler

Varm ikke kernetemperaturfgleren op over aben flamme.

Materielle skader pa grund af ukorrekt brug

Brug kun originalt tilbehgr.

Undervis regelmaessigt betjeningspersonerne.
Varm ikke varmeplader og konservesdaser op.
Daek ikke ventilationsabningerne til.

Brug ikke apparatet ved temperaturer under 4° C.

Fjern kernetemperaturfgleren, far den tilberedte mad tages ud.

Seet kernetemperaturfgleren ind i holderen igen efter brug.

12
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Beskrivelse af apparatet

3 Beskrivelse af apparatet

Apparatet er en kombidampovn, egnet til de fleste
tilberedelsesmetoder, som anvendes i erhvervskakkener. Til valgfri
brug af tilberedelsesmedierne varmluft, tryklas damp, enkeltvis, efter
hinanden eller kombineret med fugtig og ter varme.

3.1 Oversigt over apparatet

3.1.1 Bordapparat

Figur: Apparat med reolstels-transportvogn

—_ 0 Q@ - O QO O T Q

Reolstel

Isoleringsrude

Dgrhandtag
Tilberedningsrummets dar
Reolstels-transportvogn (option)
Dampaflgbsrende, dgr
Dampaflgbsrende, apparat
Faringsskinne til reolstel (option)
USB-tilslutning (afdaekket)

Handbruser (ekstraudstyr)

w -9 T o0 3 3 - x

Typeskilt

Unterstel (option)
Apparatben

Betjeningsenhed

Hus

Luft-indsugningsstuds
Damp-udgangsstuds
Kernetemperaturfgler (option)

Tilslutning kernetemperaturfaler
(option)

Betjeningsvejledning
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Beskrivelse af apparatet

3.1.2 Staende apparat

3.2 Udstyr

3.2.1 Udstyrsbeskrivelse

Figur: Apparat med reolvogn

Venstre fgringsskinne
USB-tilslutning (afdaekket)

Kernetemperaturfgler (option)

Tilslutning kernetemperaturfaler
(option)

a Reolstel j Handbruser
b Isoleringsrude k Typeskilt
¢ Degrhandtag | Apparatben
d Tilberedningsrummets dgr m Betjeningsenhed
e Hajre fgringsskinne n Hus

f Reolvogn o Luft-indsugningsstuds
g Skubbebgijle p Damp-udgangsstuds
h q

i r

* 1-punkts-kernetemperaturfaler

* 4-punkts-kernetemperaturfgler (ekstraudstyr)

* Sous-Vide-kernetemperaturfgler (ekstraudstyr)
* Handbruser (ekstraudstyr)

e Tilberedningsrummets dgr med hygiejneglaslag

e Enkelt-trins-dgrlukning

14
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Beskrivelse af apparat

et

* To-trins-d@rlukning (ekstraudstyr), ved apparater fra starrelse 20
er dette udstyr standard

* Ydelsesoptimeringsanleeg (ekstraudstyr)

e Dgr til tilberedningsrum med hgjre anslag

e Dagr til tilberedningsrum med venstre anslag (ekstraudstyr)
* HandClean

*  WaveClean (ekstraudstyr)

3.2.2 USB-tilslutning

Apparatet er udstyret med en USB-tilslutning (USB 2.0).
HACCP-protokoller kan eksporteres til USB-stikket og ved behov
arkiveres pa en ekstern pc.

3.2.3 HACCP-protokol

Alle udfgrte tilberedningsprogrammer registreres i HACCP-
protokollen.

Dataene eksporteres via USB-tilslutningen.

3.2.4 Automatisk rengering WaveClean (ekstraudstyr)

Med den automatiske rengaring WaveClean rengares og skylles
tilberedningsrummet med en renggringspatron, der er afstemt
specielt efter programmet.

3.2.5 Forvarmningsbro til modellerne 20.15 og 20.21

Figur: Forvarmningsbro

Pa kombi-dampapparater model 20.15 og 20.21 stikkes
forvarmningsbroen pa den nederste kant pa tilberedningsrummets
abning, nar tilberedningsrummet opvarmes eller renses med
WaveClean og der ikke befinder sig nogen reolvogn i kombi-
dampapparatet.

Betjeningsvejledning
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Beskrivelse af apparatet

3.3 Drifts- og tilberedningstyper

3.3.1 Driftsformer

Programs

3.3.2 Tilberedningstyper

=60

(

@

Manuel tilberedning

| driftsformen manuel tilberedning kan enkelte
tilberedningsprogrammer og funktioner udfgres direkte. De forskellige
tilberedningstyper og funktioner kan tilpasses individuelt.

Automatisk tilberedning

| driftsarten Automatisk tilberedning kan gemte
tilberedningsprogrammer udfares og tilpasses ved behov.

Dampning

Dampning er en tilberedningstype, med hvilken maden tilberedes
skansomt ved hjeaelp af vanddamp inden for temperaturomradet fra 30
°C til 130 °C.

Kombidampning

Kombidampning er en tilberedningstype, hvormed store stykker steg,
gratiner og bagveerk kan tilberedes inden for temperaturomradet 30
°C til 250 °C.

Varmluft

Varmluft er en tilberedningstype, med hvilken tilberedningsmaterialet
tilberedes uden ekstra fugt inden for temperaturomradet 30 °C til 300
°C.

Regenerering

Regenerering er en tilberedningstype, hvormed maden kan holdes
varm og opvarmes inden for et temperaturomrade 30 °C til 180 °C.

3.3.3 Udvidede tilberedningsfunktioner

Med de udvidede tilberedningsfunktioner kan enkelte tilberedningstrin
tilpasses den enkelte type fgdevarer.

Folgende udvidede tilberedningsfunktioner er til radighed:

Manuel dampning

Med den udvidede tilberedningsfunktion manuel dampning kan
tilberedningsrummets fugtighed @ges under driften.

Forvalg af starttid

Ved anvendelse af forvalg af starttid kan temperaturen i
tilberedningsrummet fremme vaeksten af skadelige bakterier pa
maden, der skal tilberedes. Overhold bestemmelserne for
fedevarer.
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Med forvalg af starttiden kan der indstilles en ventetid indtil

programstart.

Derved kan afbrydelser i produktion og forberedelse undgas.

Apparatet kan fyldes med de forberedte fadevarer, og det snskede
tilberedningsprogram kan veelges.

X_I? Ready2Cook (Forvarmning)

Den rigtige starttemperatur er vigtig for mange
tilberedningsprogrammer, for eksempel bagning.

Med Ready2Cook kan tilberedningsrummet opvarmes eller afkgles til
den rigtige starttemperatur.

@ Funktionen kan veelges ved start af tilberedningsprogrammet.

3.3.4 Kernetemperaturmaling

Ved kernetemperaturmalingen males temperaturen inden i
tilberedningsmaterialet med en kernetemperaturfeler.

Nar mal-kernetemperaturen nas, afsluttes tilberedningsprocessen
automatisk, eller der skiftes til det neeste trin, hvis programmet har

flere trin.

Anvendelse af kernetemperaturmaling har falgende fordele:

e Lavere energi- og vandforbrug

* Tilberedningstiden bliver ikke for lang

e Lavere vaegttab for tilberedningsmaterialet
* Hgj HACCP-sikkerhed

3.4 Betjenings-, styre- og visningselementernes funktion

Symbol

Betjenings- og visningselement

Funktion

Tast Teend Sluk ,| O

* Teend for apparatet "I"
e Sluk for apparatet "O"

Betjeningsindstilling Udvalg

 Valg af tilberedningstyper, tilberedningsprogrammer,

renggring og indstillinger

Symbolet Dampning

* viser, at tilberedningstypen Dampning kan veelges
her

Symbol Kombidampning

* viser, at tilberedningstypen Kombidampning kan
veelges her

Symbol Varmluft

* viser, at tilberedningstypen Varmluft kan veelges her

Betjeningsvejledning
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Symbol

Betjenings- og visningselement

Funktion

[Of

Symbol Regenerering

* viser. at tilberedningstypen Regenerering kan veel-
ges her

Programs

Symbol Programs

¢ Valg af et tilberedningsprogram

Tasten "Programs”

e Lagring af et tilberedningsprogram

Cleag 5

Symbol HandClean

e viser, at den halvautomatiske renggring HandClean
HandClean kan veelges her

Wavellean

Symbol WaveClean

* viser, at den automatiske rengering WaveClean kan
veelges her

@%

Symbol Indstillinger

Valg af indstillinger og servicefunktioner

Venstre visning

Viser tilberedningstemperaturen

Symbolerne tilberedningstemperatur

viser, at man her kan foretage indstillingerne for tem-
peraturen

Venstre drejeknap

Indstilling af temperaturen

Midterste visning

viser tilberedningsrummets fugtighed

‘:IimaSelect Symbol ClimaSelect * viser, at man her kan foretage indstillingerne for tilbe-
redningsrummets fugtighed
- Taste Minus * Reduktion af tilberedningsrummets fugtighed
+ Taste Plus * Forggelse af tilberedningsrummets fugtighed

Hgjre visning

viser tilberedningstiden eller kernetemperaturen

Symbol Kernetemperatur

viser, at der kan foretages indstillinger for kernetem-
peraturen her

Symbol Tilberedningstid

viser, at man her kan foretage indstillingerne for tiden

o~

Hgjre drejeknap

Indstilling af tilberedningstiden eller kernetemperatu-
ren

STEP

Tasten "STEP"

Videre i tilberedningsprogrammet til naeste trin
Kvittering af en fejlmelding

Taste Ventilatorhastighed

Ved model 6.10: Indstilling af ventilatorhastighed

Tast Ready2Cook

Start og afslutning af opvarmnings- og afkelingspro-
ceduren

HEK:

Tasten "START STOP"

« Start og afslutning af tilberedningsprogrammerne el-
ler renggringen
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Symbol

Betjenings- og visningselement

Funktion

Kontrollampe

e Lyser, hvis aktiv
» Bekreefter indstilling eller udvalg

3.4.1 Forkortelser i visningerne

Informationerne vises kun som forkortelser i visningerne.

Forkortelse Forklaring

Calc Afkalkning

CAr Patron

CLA Klarskylning

CLE Manuel rengaring

CL1 Renggring cirka 1 time
CL2 Renggring cirka 2 timer
CL3 Renggring cirka 3 timer
dLAY Forvalg af starttid

dIA Diagnose-fejlvisning
End Slut

Err Fejl

HAC HACCP

HOt For varmt

OPn Abn

OPt Ekstraudstyr

PASS Indtastning af password
Prot Protokolnummer

Pro Programnummer

rdY Klar

SEr Service

SHO Skylning

SOF Software

SPr Sprajtning

SPU Tvangsskylning

STEP Trin

usb usSB

X-Y Trin X af Y

3.5 Pafyldningsmangder

3.5.1 Pafyldningsmaengde

Reolstels-transportvogn og reolvogn

4
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Udferelse pr. tilforsel maksimalt (kg) pr. apparat maksimalt (kg)
615 22,5 54

621 30 72

115 22,5 90

121 30 120

215 22,5 150

221 30 200

3.5.2 Tallerkenkapacitet ved regenerering

Tilberedningstiden og tilberedningstemperaturen er afheengig af
tallerknernes antal.

Udferelse Tallerkendiameter
28 cm 32cm
615 24 22
621 24 22
115 40 40
121 40 40
215 80 80
221 80 120
pa rist Reolstel eller reolvogn

3.6 Standardindstillingsveerdier

3.6.1 Standardindstillingsveaerdi temperatur

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets temperatur er afhaengigt
af tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardveaerdi | Indstillingsomr | Andringstrin (°C)
pe (°C) ade (°C)

Dampning 100 30-130 1

Kombidampning 150 30 - 250 1

Varmluft 180 30 - 300 1

Regenerering 50 30-180 1

3.6.2 Standardindstillingsvaerdi kernetemperatur

Indstillingsomradet for kernetemperaturen er afheengigt af
tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardveaerdi | Indstillingsomr | Andringstrin (°C)
pe (°C) ade (°C)

Dampning 70 0-99 1

Kombidampning 70 0-99 1

Varmiuft 70 0-99 1
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Tilberedningsty | Standardvaerdi | Indstillingsomr | Andringstrin (°C)
pe (°C) ade (°C)

Regenerering 50 0-99 1

3.6.3 Standardindstillingsvaerdi for tilberedningsrummets fugtighed

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets fugt er afhaengigt af
tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardvardi | Indstillingsomr | Andringstrin (%)

pe (%) ade (%)

Dampning 100 90 - 110 90-100- 110
Kombidampning | 90 20-100 20-40-70-90- 100
Varmluft 100 0-100 0-25-50-75-100
Regenerering 100 0-100 0-25-50-75-100

3.7 Grundindstillinger

Apparatet er forudindstillet, nar det udleveres. Veerdierne i den
folgende liste kan aendres.Veerdierne i den folgende liste kan justeres
i parameterniveauet.

Grundindstilling Parameter | Standardvar | Indstillingsomra | Forklaring
di de
Password 7 111 0— 300 | dette omradet kan passwordet for
grundindstillingerne aendres.
Forvalg af starttid 13 0 0 = uden Hvis indstillingen "0" er valgt, er
med eller uden filter ventilator ventilatoren slukket under tidsforvalget.

1 =med ventilator | Hvis indstillingen "1" er valgt, karer
ventilatoren i intervaller under tidsforvalget.

Damptilsaetning 48 1 0 = lidt Indstilling af styrken for damptilsaetningen
1 =Normal
2 = meget

Visning

Temperaturenhed 1 0 0=°C Celsius (°C)
1="°F Fahrenheit (°F)

Volumenenhed 34 0 0=ml Milliliter (ml)
1="floz Vaeske-ounce (fl.oz)

35 0 0 = imperial (flL.oz) | Veaeske-ounce imperial

1=U.S. (fl.oz) Veaeske-ounce U.S.

Der lyder et akustisk signal

Varighed akustisk 6 20 0 = Signal slukket | Det akustiske signals varighed
signal 1—180s

Lydstyrke for akustisk | 33 0 0=Lav Indstilling af lydstyrke

signal 1= Hoj

Tilberedningstyper
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Grundindstilling Parameter | Standardvar | Indstillingsomra | Forklaring
di de
Forvalgt temperatur 9 100 30°C—130°C Forudindstilling af temperaturen ved
dampning dampning
Forvalgt temperatur 10 150 30°C—250°C Forudindstilling af temperaturen ved
kombidampning kombidampning
Forvalgt temperatur 11 180 30°C—250°C Forudindstilling af temperaturen ved
varmluft varmluft
Forvalgt temperatur 12 130 30°C—180°C Forudindstilling af temperaturen ved
regenerering regenerering
Ready2Cook
Forvarmningsfaktor 4 15 0—30% Ved fuld pafyldning med store masser
Ready2Cook (steg, brad) skal
forvarmningstemperaturen gges, sa
tilberedningsrummets temperatur ikke
falder for meget.
Maksimal ventetid 37 120 0 — 300 min Maksimal ventetid efter Ready2Cook-
efter Ready2Cook temperaturen er naet, ved nominel veerdi <
ved T <250 °C 250 °C
Maksimal ventetid 38 30 0 — 60 min Maksimal ventetid efter Ready2Cook-
efter Ready2Cook temperaturen er naet, ved nominel veerdi >
ved T > 250 °C 250 °C
FlexiCombi Air
Efterlgbstid 5 60 0—600s Efterlgbstid for kondensatafdaekning ved

kondensatafdeekning

abning af tilberedningsrummets der
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4 Betjening af apparatet

@ Reduktion af akrylamidvardien
Direktivet EU 2017/2158 geelder i Europa siden den 11.04.2018.

Den foregiver, at der skal opnas en muligst lav akrylamidveerdi
under tilberedning af kartoffelprodukter.

Derfor anbefaler MKN ved kartoffelprodukter:

+ ikke at overskride en tilberedningstemperatur pa 220 °C,
medmindre fadevareproducenten henviser til, at det er uden
risiko for dette produkt.

+ at undga en uforholdsmeessig lang tilberedning.

* muligst at anvende forblancherede produkter.

» atlaese henvisningerne om tilberedning pa produktens
emballage, hhv. fgdevareproducentens henvisninger.

4.1 Miljevenlig betjening

Denne kombidampovn bruger meget lidt energi, nar den bruges
rigtigt.
Saet energiforbruget ned via:

* Undga vedvarende drift - kombidampovnen varmer meget hurtigt
op, derfor er en vedvarende drift ikke n@gdvendig.

* Fyld tilberedningsrummet bedst muligt - brug eventuel en
kombidampovn med et mindre tilberedningsrum.

4.2 Taend og sluk for apparatet

4.21 Tend

— Tryk tasten Taend/Sluk ,I/O"pa ,I*.
> Apparatet er teendt.

4.2.2 Sluk

— Tryk pa tasten Teend/Sluk ,I/O*pa ,O".
> Apparatet er slukket.

4.3 Abning og lukning tilberedningsrummets der

@ En-trins-dgrlukningen er standard ved stgrrelse 6 og 10.

@ To-trins-dgrlukningen er standard ved starrelse 20 og som
ekstraudstyr ved stgrrelse 6 og stgrrelse 10.
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4.3.1 Abning af en-trins-derlukning

)

Figur: Abning af en-trins-dgrlukning

1. Drej derhandtaget til venstre eller hgijre.
> Tilberedningsrummets dgr abner sig.

Hvis derhandtaget slippes, vender den automatisk tilbage til

udgangsstillingen.

2. Abn tilberedningsrummets der helt.

4.3.2 Lukning for en-trins-derlukning

4.3.3 Abning af to-trins-derlukning

Forudsaetning Degrhandtaget er i udgangsstillingen

)

=

|

‘!\

[

Figur: Lukning for en-trins-dgrlukning

—> Luk tilberedningsrummets dgr med tryk.
> Tilberedningsrummets dar er lukket.

A

Figur: Abning af to-trins-darlukning

Drej farst derhandtaget til venstre ved stgrrelse 6 og starrelse

10.
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)

Stil derhandtaget vandret.

> Tilberedningsrummets der abner sig, men er stadig i indgreb.
Drej dgrhandtaget lzengere op.

> Tilberedningsrummets der gar ud af indgreb.

Hvis derhandtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

3.

Abn tilberedningsrummets der helt.

4.3.4 Lukning af to-trins-derlukning

A

Figur: Lukning af to-trins-dgrlukning

Forudsatning Dgrhandtaget er i vandret stilling

1.

2.
>

Luk tilberedningsrummets dar med tryk.

> Tilberedningsrummets dgr gar i indgreb.
Drej dgrhandtaget ned.

Tilberedningsrummets dar er lukket.

4.4 Pafyldning og temning af apparatet

A\

A\

&)

FORSIGTIG
Fare for skoldning pa grund af varm vaeske

Seet ikke holderen til fadevarer ind over gjenhgjde, hvis den
indeholder flydende fadevarer.

Brug altid en holder, der passer til fadevarerne. Holderne til
fedevarer skal sta sikkert pa underlagsvinklerne.

Skub altid holderen til fedevarer ind i U-skinnen.

FORSIGTIG

aterielle skader og personskader ved overskridelse af

pafyldningsmangden

Overskrid ikke den maksimale pafyldningsmeengde.

Det ma ikke anvendes bgjede eller beskadigede
indseetningsstativer.

Betjeningsvejledning
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4.4.1 Pafyldning og temning

Pafyldning

1.
2.
3.
4.

Abn tilberedningsrummets der.

Seet holderen til fadevarerne ind i ophaengningsstellet.
Luk tilberedningsrummets dar.

Start tilberedningsprocessen.

Temning

1.

Abn tilberedningsrummets der.

2. Tag holderen til fgdevarerne ud.
3.
4. Lad tilberedningsdegren sta pa klem med en stor abning.

Fjern alle madrester fra aflgbssien.

> Dgrpakningens levetid forlaenges.

> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

4.4.2 Pafyldning og temning med reolstels-transportvogn

Forudsaetning

Figur: Iseetning og tamning med reolstels-transportvogn

a Reolstel e Reolstels-transportvogn
b Skubbebgile f Reolstels-holdeplade
¢ Arm g Feringsskinne

d Lasbare hjul

Isaetning med reolstels-transportvogn
Indsaetningsstativet er taget ud, og fgringsskinnen er anbragt pa bolte

Det er kontrolleret, at holderen til fadevarer sidder korrekt pa
reolstellet

1.
2.

Abn tilberedningsrummets der.

Drej armen pa reolstels-transportvognen.
> Reolstellet er last.

> Kontrollér lasningen af reolstellet ved at traekke let.
Fyld reolstellet.
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4. Kogr reolstels-transportvognen hen til apparatet.

> Las hjulene pa vognen.
5. Drej armen.

> Lasningen af reolstellet er last op.

6. Kar reolstellet helt ind, indtil hjulene gar i hak i fgringsskinnen
abninger.

7. Skub holdepladen til reolstellet tilbage, og las med armen.

8. Kaor reolstels-transportvognen vaek.

9. Luk tilberedningsrummets dgr.

10. Start tilberedningsprocessen.

Temning af reolstels-transportvogn
1. Abn tilberedningsrummets dor.
2. Kar reolstels-transportvognen hen til apparatet.

> Las hjulene pa vognen.

Skub holdepladen til reolstellet i, og las reolstellet pa pladen.

Ker reolstellet pa reolstels-transportvognen ud, og las det.

5. Las hjulene op, og kar reolstels-transportvognen veek fra
apparatet.

6. Fjern alle madrester fra eller i aflabssien.

7. Abn tilberedningsrummets dar, sa der er en spalte.

how

> Dermed forlaenges dgrpakningens levetid.
> Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

4.4.3 Pafyldning og temning med reolvogn

Figur: Iseetning og tamning med reolvogn

a Reolstel e Holder til renggringspatroner
b Skubbebgijle f Venstre feringsskinne

¢ Reolvogn g Hajre fgringsskinne

d Lasbare hjul
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Pafyldning med reolvogn

Forudsatning Det er kontrolleret, at holderen til fadevarerne sidder rigtigt pa
reolvognen

arOdN=

Fyld reolvognen.

Kear reolvognen helt ind.

Treek skubbebgjlen helt ud af reolvognen.
Luk tilberedningsrummets dgr.

Start tilberedningsprocessen.

Temning med reolvogn

arODdN=

4.5 Grundindstillinger

Abn tilberedningsrummets der.

Seet subbebgjlen i reolvognen.

Kar reolvognen ud.

Fjern alle madrester fra aflabssien.

Abn tilberedningsrummets der, sa der er en spalte.

> Dermed forleenges derpakningens levetid.
> Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

Ved indtastning af passwordet "111" kan grundindstillingerne for
betjeningen vises og sendres.

)

Du kan finde listen over indstillelige parametre i kapitlet
"Beskrivelse af apparatet”.

4.5.1 Abning af indstillingsmenuen

)

Hver af apparatets grundindstillinger er gemt under et tal, som
kan vises i visningen.

Forudseetning Apparatet er teendt

1.

4.

Drej betjeningsindstillingen Udvalg hen til symbolet /ndstillinger.

> Kontrollampen lyser.
—> Venstre visning viser "PASS".

> Hgjre visning viser blinkende "- - - -".

. Indstil password med hgjre drejeknap.

> Hgjre visning viser det indstillede password.
Tryk pa tasten "START STOP".

> Veelg "OPt" med venstre drejeknap.
Tryk pa tasten "STEP" for at forlade indstillingsmenuen.

> Grundindstillingerne kan aendres.
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4.5.2 Endring af grundindstilling

1.

8.

Tryk pa tasten "START STOP".

> Venstre visning viser blinkende parameteren for
grundindstillingen, (se ,Apparat- og tilslutningsdata®).

> Den midterste visning viser ,OPt".

> Hagijre visning viser den fgrste indstillede veerdi.
Drej den venstre drejeknap.

> Indstil nummer.
Tryk pa tasten "START STOP".

> Grundindstillingen kan tilpasses.
Drej den hgijre drejeknap.

> Indstil ny veerdi.
Tryk pa tasten "START STOP".

> Overtag eendringerne.

Tryk pa tasten "STEP" to gange for at forlade indstillingsmenuen
uden endringer.

Tryk i 3 sekunder pa tasten "STEP".

> /Endringerne gemmes.
> Venstre visning viser blinkende "OPt".
> Den midterste visning viser ,Stor".

> Apparatet genstartes.
Udfyld opstartsprotokollen.

4.6 Grundlzeeggende funktioner

4.6.1 Valg af tilberedningstype

Forudsaetning Apparatet er teendt

— Veelg den gnskede tilberedningsform med betjeningsindstillingen

Udvalg.
> Kontrollampen lyser over den valgte tilberedningstype.

> Den venstre visning viser blinkende den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgjre visning viser blinkende tilberedningstiden.

> Den midterste visning viser tilberedningsrummets fugtighed for
den valgte tilberedningstype.

4.6.2 Indstilling af tilberedningstemperaturen

Figur: Tilberedningstemperatur indstillet
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Forudsaetning Der er valgt tilberedningstype

— Drej den venstre drejeknap.

> Drej til venstre, hvorefter tilberedningstemperaturen bliver
lavere.

> Drej til hgjre, hvorefter tilberedningstemperaturen bliver hgjere.
> Den venstre visning viser tilberedningstemperaturen.

4.6.3 Indstilling af tilberedningsrummets fugtighed

Figur: Tilberedningsrummets fugtighed indstillet

Forudsaetning Der er valgt tilberedningstype

—> Tryk pa tasten Plus eller tasten Minus.
> Tilberedningsrummets fugtighed ages eller reduceres.
> Den midterste visning viser tilberedningsrummets fugtighed.

4.6.4 Indstilling af tilberedningstiden

@ Indstil tilberedningstiden i trin pa 1 minut til maks. 23 timer og 59
minutter.

Den vedvarende drift afsluttes automatisk efter 23 timer og 59
minutter.

| visningen vises timer og minutter.

Figur: Tilberedningstid indstillet

Forudsaetning Der er valgt tilberedningstype

—> Drej den hgjre drejeknap.
> Den hgjre visning viser tilberedningstiden.
> Drej mod venstre, apparatet skifter til konstant drift, den hgjre

visning viser ,- -:- -“.
> Drej mod hgijre, tilberedningstiden forgges gradvist.

30 Betjeningsvejledning

10013864-0ABDK-E



10013864-0ABDK-E

Betjening af apparatet

4.6.5 Indstilling af kernetemperaturen

Figur: Kernetemperatur indstillet

Forudsaetning Der er valgt tilberedningstype

— Drej den hgjre drejeknap mod venstre videre end konstant drift

hen pa kernetemperatur.

> Den hgjre visning viser standardveerdien for
kernetemperaturen.

—> Drej den hgjre drejeknap.
> Drej til hgjre, kernetemperaturen forhgjes.
> Drej til venstre, kernetemperaturen bliver lavere.
> Den hgjre visning viser kernetemperaturen.

4.6.6 Visning af aktuelle veerdier

@ Under tilberedningen kan vaerdierne for tilberedningsrummets
aktuelle temperatur, den forlgbne tilberedningstid eller den
aktuelle kernetemperatur vises.

Nominel temperatur
— Drej den venstre drejeknap.
> Den venstre visning viser den aktuelle temperatur i

tilberedningsrummet i 5 sekunder. Derefter vises den
nominelle temperatur.

Resterende driftstid eller aktuel kernetemperatur
—> Drej den hgjre drejeknap.

> Den hgjre visning viser den forlgbne tilberedningstid i 5
sekunder. Derefter vises den resterende driftstid eller den
aktuelle kernetemperatur.

4.6.7 Indstilling af ventilatorhastigheden

@ Ventilatorhastigheden er opdelt i op til fem trin. Hvert trin vises
med en kontrollampe.

Trinenes antal er afheengig af tilberedningstypen.

— Tryk flere gange pa tasten Ventilatorhastighed, indtil det enskede

trin er naet.
> Kontrollamperne lyser.

@ Betjeningsvejledning
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4.6.8 Forbered USB-stik til eksport og import

Forudsaetning USB-sticken er formateret
USB-stick ikke skrivebeskyttet

1.
2.

Opret en mappestruktur for at importere og eksportere.
Opret en mappe med navnet ,autoCheflmages®.

> Dataudveksling af fotos med PNG-format, oplgsning pa 95x69
pixel, maks. oplgsning 150KB.
Opret en mappe med navnet ,FCBrowserFiles®.

> Dataudveksling af tekster med HTML-format.
Opret en mappe med navnet ,FCimport®.

> Dataudveksling af kogebager.

. Opret en mappe med navnet ,MMIContent".

> Dataudveksling af importeret supplerende indhold.
Opret en mappe med navnet ,MMiUpdate®.

> Dataudveksling af opdateringsfiler.

> Efter oprettelsen af mappestrukturen er USB-sticken parat til at

blive anvendt.

4.6.9 Indsaetning og udtagning af USB-stik

Isaetning af USB-stick

Forudsaetning USB-stick med mindst 2 GB og maks. 32 GB ledig hukommelse (ikke
inkluderet i leveringsomfanget)

USB-stick ikke skrivebeskyttet

—> Saet USB-sticken i.

> USB-sticken er parat efter maks. 20 sekunder.

Udtagning af USB-stik
Forudseetning Eksport eller import af dataene er afsluttet

— Tag USB-stikket ud.

4.6.10 Visning af HACCP-protokolnummer

Forudseetning Tilberedningsprocessen eri gang

1.

2.

Tryk pa minus-tasten.
> Det aktuelle protokolnummer vises.
Skriv protokolnummeret op.

4.6.11 Eksport af HACCP-protokol

)

Et kort tryk pa tasten ,START STOP* overfgrer de valgte
protokoller.

Et langt tryk pa tasten ,START STOP* (3 sekunder) overfarer
alle eksisterende protokoller.
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Forudseetning USB-stikket sat i

Tilmeldt med password under indstillinger

1. Drej den venstre drejeknap.

> Venstre visning viser blinkende "HAC".
2. Tryk pa tasten "START STOP".

> Den venstre visning viser det mindste protokolnummer.
> Den midterste visning viser ,HAC*.

> Den hgjre visning viser blinkende det hgjeste protokolnummer.
Drej pa den venstre og hgjre drejeknap, og vaelg protokolomradet.
4. Tryk pa tasten "START STOP".

> Den venstre visning viser "HAC".

w

> Den midterste visning viser ,USb*.
> Hagijre visning viser gennemgaende tegn.

> HACCP-protokollen eksporteres til USB-stikket.
5. Tryk pa tasten "STEP".

> Tilbage til indstillingsmenuen.

4.7 Brug af kernetemperaturfoler

A\

A\

ADVARSEL
Fare for personskader, fordi kernetemperaturfgleren kan
eksplodere

» Ved overophedning af malespidsen kan
kernetemperaturfgleren eksplodere.

« Varm aldrig kernetemperaturfaleren op med en lighter eller
andre varmekilder.

FORSIGTIG
Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader

* Hold kernetemperaturfeleren ved handtaget, fiern den fra
den mad, der skal tilberedes, og laeg den forsigtigt i
holderen.

» Beskyt arme og haender med egnede beskyttelseshandsker.

Kernetemperaturmaling anbefales ved alle tilberedningstyper for
at opna et optimalt resultat.

Apparatet har en kernetemperaturfgler i tilberedningsrummet og
kan som ekstraudstyr have en ekstern tilslutning til en
kernetemperaturfoler.

Det er altid muligt at foretage en kernetemperaturmaling, nar
kernetemperaturfgleren er sat i tilberedningsmaterialet. Bade far
eller efter en tilberedningsproces hhv. under et tidsstyret
tilberedningstrin.
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4.7.1 Maling med 4-punkts-kernetemperaturfoler

Figur: Malefgler med fire malepunkter

— Saet kernetemperaturfgleren helt ind i maden, der skal tilberedes.

— Stik kernetemperaturfgleren ind i det tykkeste sted pa
tilberedningsmaterialet.

—> Stik kernetemperaturfgler lige ved siden af benet, hvis
tilberedningsmaterialet indeholder ben.

—> Stik kernetemperaturfgleren ind pa tveers, hvis
tilberedningsmaterialet har en aflang form, sa det undgas at lave
et hul i midten.

—> Stik kernetemperaturfgleren ind i siden af kgllen ved fjerkree.

4.7.2 Maling med Sous-Vide-kernetemperaturfaler

@ Sous-Vide-kernetemperaturfgleren, som kan fas som tilbehar,
tilsluttes til TilslutningKernetemperaturfoler udenfor apparatet.

Figur: Sous-Vide-kernetemperaturfgler med Sous-Vide-pads

—> Kleeb Sous-Vide-pads af gummi eller cellekautsjuk pa de
vakuumpakkede fadevarer.

— Stik altid Sous-Vide-kernetemperaturfgleren gennem Sous-Vide-
padsene og helt ind i fedevarerne.

— Stik kernetemperaturfgleren ind i det tykkeste sted pa
tilberedningsmaterialet.

—> Saet kernetemperaturfeler lige ved siden af benet, hvis maden, der
skal tilberedes, indeholder ben.

—> Stik kernetemperaturfgleren ind pa tveers, hvis
tilberedningsmaterialet har en aflang form, sa det undgas at lave
et hul i midten.

—> Stik kernetemperaturfgleren ind i siden af kellen ved fjerkree.
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4.7.3 Kernetemperaturmaling ved frosne fadevarer

@ Ved frosne fedevarer er maling med Sous-Vide-
kernetemperaturfaleren ikke mulig.

Figur: Boring af indstikskanal med handbor

1. Bor en indstikskanal med handboret.

2. Leeg fadevarerne pa bagepladen eller i en beholder.
3. Skub bagepladen eller beholderen ind i apparatet.
4

. Seet kernetemperaturfgleren ind i maden, der skal tilberedes.
4.8 Manuel tilberedning

4.8.1 Start for tilberedningsformen

Forudseetning Apparatet er teendt

1. Veelg den gnskede tilberedningsform med betjeningsindstillingen
Uadvalg.

> Kontrollampen lyser over den valgte tilberedningstype.

> Den venstre visning viser blinkende den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den midterste visning viser blinkende den forindstillede
fugtighed i tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser blinkende tilberedningstiden.
Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningstiden, eller indstil kernetemperaturen.
Indstil tilberedningsrummets fugtighed.

Indstil ventilatorhastigheden.

Seet madvarerne ind i apparatet.

Seet om ngdvendigt kernetemperaturfgleren ind i det
tilberedningsmateriale, der skal tilberedes.

NOoO kWD
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8.

Tryk pa tasten "START STOP".
> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.

> Antallet af kontrollamper over tasten Ventilatorhastighed viser
trinene.

> Den venstre visning viser den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Den midterste visning viser den indstillede fugtighed i
tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser den resterende tilberedningstid eller
kernetemperaturen.

4.8.2 Afslutning af tilberedningstype

1.

2.

Tryk pa tasten "START STOP".
> Tilberedningsprogrammet er afbrudt.
> Kontrollampen for den valgte tilberedningstype lyser.

> Den venstre visning viser den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgjre visning viser den forindstillede tilberedningstid.

Abn tilberedningsrummets der.

4.9 Egne tilberedningsprogrammer

4.9.1 Oprettelse af egne tilberedningsprogrammer

Forudsaetning Apparatet er teendt

1.

ook whN

8.
9.

Veelg tilberedningstypen for det fagrste tilberedningstrin med
betjeningsindstillingen Udvalg.

> Kontrollampen lyser.

> Visningerne viser blinkende de forindstillede standardveerdier.
Indstil tilberedningstemperaturen.

Indstil tilberedningsrummets fugtighed.

Indstil ventilatorhastigheden.

Indstil tilberedningstiden eller kernetemperaturen.

Tryk pa tasten "STEP".

> Kontrollampen lyser.

> Den venstre visning viser "STEP" for trin.

> Den midternste visning viser "2" for det andet tilberedningstrin.

Veelg tilberedningstypen for det andet tilberedningstrin med
betjeningsindstillingen Udvalg.

> Kontrollampen lyser.

—> Visningerne viser blinkende de forindstillede standardveerdier.
Indstil tilberedningstemperaturen.
Indstil tilberedningsrummets fugtighed.

10. Indstil ventilatorhastigheden.
11.Indstil tilberedningstiden eller kernetemperaturen.
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12.Tilfgj om nadvendigt flere tilberedningstrin.

@ Skift til det anskede tilberedningstrin ved at trykke flere gange
pa tasten "STEP" for at korrigere indstillingerne. Indstil
veerdierne igen.

4.9.2 Lagring af egne tilberedningsprogrammer

Forudsezetning Indtastning af tilberedningsprogram

1. Tryk 3 sekunder pa tasten "Programs".
> Venstre visning viser "Pro".
> Kontrollampen blinker.
> Den midterste visning er slukket.

> Den hgjre visning viser den fgrste ledige programplads.
2. Drej med hgjre drejeknap, og veelg programpladsens nummer.

> Den midterste visning viser ikke noget, hvis programpladsen er
ledig, eller den midterste visning i midten viser "===", hvis
programpladsen er optaget.

3. Tryk 3 sekunder pa tasten "Programs".
> Signalet lyder.

> Den midterste visning viser ,==="
> Tilberedningsprogrammet er gemt.

4.9.3 Sletning af egne tilberedningsprogrammer

Slet alle programmer
—> Drej betjeningsindstillingen Udvalg pa symbolet Programs.

> Venstre visning viser "Pro".

—> Tryk pa tasten Plus og tasten Minus pa samme tid og hold dem
nede i 3 sekunder.

> Alle tilberedningsprogrammer blever slettet.
—> Alle programpladser er frie igen.

Slet enkelte tilberedningsprogrammer
—> Drej betjeningsindstillingen Udvalg pa symbolet Programs.

> Venstre visning viser "Pro".

> Hgijre visning viser det aktuelle tilberedningsprograms
nummer.

— Drej med hgijre drejeknap, og veelg nummeret for
tilberedningsprogrammet, som skal slettes.

—> Tryk pa tasten Minus og hold den nede i 3 sekunder.
> Tilberedningsprogrammet slettes.
> Programpladsen er fri igen.
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4.10 Automatisk tilberedning

4.10.1 Valg af tilberedningsprogram

Forudsaetning Der er ikke valgt noget tilberedningsprogram

— Ved hjaelp af betjeningsindstillingen Udvalg skal der drejes hen pa
symbolet Programs.

> Venstre visning viser "Pro".

> Hgijre visning viser nummeret pa det lagrede
tilberedningsprogram, eller hgjre visning viser "1", hvis der ikke
er gemt et tilberedningsprogram.

— Drej med hgjre drejeknap, og veelg programpladsens nummer.

> Den midterste visning viser ikke noget, hvis programpladsen er
ledig, eller den midterste visning i midten viser "===", hvis
programpladsen er optaget.

— For gvrig start: Tryk pa tasten ,START STOP*. For at starte med
Ready2Cook: Tryk pa tasten Ready2Cook.

> Programmet indleeses og startes.

4.10.2 Start for tilberedningsprogrammet

Forudsaetning Der er ikke valgt noget tilberedningsprogram

— Ved hjaelp af betjeningsindstillingen Udvalg skal der drejes hen pa
symbolet Programs.

> Venstre visning viser "Pro".

> Hgijre visning viser nummeret pa det lagrede
tilberedningsprogram, eller hgjre visning viser "1", hvis der ikke
er gemt et tilberedningsprogram.

— Drej med hgjre drejeknap, og veelg programpladsens hummer.

> Den midterste visning viser ikke noget, hvis programpladsen er
ledig, eller den midterste visning i midten viser "===", hvis
programpladsen er optaget.

— For gvrig start: Tryk pa tasten ,START STOP*. For at starte med
Ready2Cook: Tryk pa tasten Ready2Cook.

> Programmet indlzeses og startes.

4.10.3 Tilberedningsprogrammet slutter

@ Nar tilberedningstiden er gaet, eller kernetemperaturen er naet,
afsluttes tilberedningsprogrammet.

1. Tilberedningsprogrammet afsluttet automatisk.
> Signalet lyder.
> Hgjre visning viser "End".
> Kontrollamperne slukkes.
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2.

Tryk pa tasten "START STOP" eller abn tilberedningsrummets
dor.

> Signalet slukkes.

4.10.4 Afbrydelse af tilberedningsprogrammet

1.

2.

Tryk pa tasten "START STOP".
> Tilberedningsprogrammet er afbrudt.
> Kontrollampen for den valgte tilberedningstype lyser.

> Den venstre visning viser den forindstillede
tilberedningstemperatur.

> Den hgjre visning viser den forindstillede tilberedningstid.
Abn tilberedningsrummets der.

4.10.5 Andring af tilberedningsprogrammet under tilberedningen

)

)

Under tilberedningen kan tilberedningstiden,

tilberedningsrummets fugtighed, ventilatorhastigheden,
tilberedningstemperaturen eller mal-kernetemperaturen aendres.

Disse aendringer gaelder kun for det igangveerende

tilberedningsprogram og overtages ikke som forindstilling.

Tryk pa tasten "STEP" flere gange ved tilberedningsprogrammer

i flere trin, indtil den midterste visning viser det gnskede
tilberedningstrin.

1.

2.

Tryk pa tasten "STEP".

> Kontrollampen for tilberedningstypen lyser.

> Den venstre visning viser blinkende den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Den midterste visning viser blinkende den indstillede fugtighed
i tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser blinkende den indstillede
tilberedningstid.

> Antallet af kontrollamper over tasten Ventilatorhastighed viser
trinene.

Indstil tilberedningstiden, tilberedningsrummets fugtighed og
ventilatorhastigheden, eller indstil mal-kernetemperaturen.

> De viste vaerdier gemmes automatisk efter 2 sekunder.
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4.11 Tilberedningsprogram med flere trin

4.11.1 Start

Forudsetning Indtastning af tilberedningsprogram med flere trin

—> Tryk pa tasten "START STOP" for at starte
tilberedningsprogrammet.

> Kontrollampen START STOP blinker, indtil det sidste
programtrin er slut.

> Kontrollampen STEP lyser.
> Kontrollampen for det aktive programtrin lyser.
> Den venstre visning viser det indstillede tilberedningstrin.

> Hgijre visning viser den samlede tilberedningstid eller "--;--",
hvis der er et senere programtrin med kernetemperatur.

> Hgjre visning viser den aktuelle kernetemperatur, hvis
kernetemperaturen er valgt ved det aktive programtrin.

4.12 Udvidede tilberedningsfunktioner

4.12.1 Manuel dampning

@ Funktionen kan ikke programmeres.

Forudsaetning Et tilberedningsprogram er valgt og startet

— Tryk pa tasten Plus, og hold den trykket nede.

> Den midterste visning viser en bjeelke, der langsomt bygges
op. Tilberedningsrummets fugtighed @ges.

4.12.2 Indstilling af forvalgt starttid

@ Hvis ekstraudstyret ventilator er indstillet pa forvalg af starttiden,
teendes ventilatoren med korte intervaller, indtil starttiden
begynder.

Forudsaetning Et tilberedningsprogram er valgt, eller et manuelt
tilberedningsprogram er udarbejdet

1. Tryk pa tasten "START STOP" 3 sekunder.
> Venstre visning viser "dLAY".

> Hgjre visning viser blinkende "00:01".
2. Drej hgjre drejeknap til venstre eller hgijre.

> Den hgjre visning viser den valgte tid.
3. Tryk pa tasten Ventilatorhastighed.

> Den midterste kontrollampe til tasten Ventilatorhastighed lyser.
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4. Tryk pa tasten "START STOP".
> Forvalget af starttiden starter.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" lyser.

> Den hgjre visning viser den resterende starttid, og
dobbeltpunktet i tidsvisningen blinker.

> Nar starttiden er gaet, startes det indstillede tilberedningsprogram
automatisk.

4.12.3 Afbrydelse af forvalg af starttid

— Tryk pa tasten "START STOP".
> Forvalget af starttiden afbrydes.
> Tilberedningsrummets lampe lyser.

4.12.4 Start for Ready2Cook

@ Med Ready2Cook indstilles apparatet pa den rigtige
starttemperatur.

Forudsaetning Et tilberedningsprogram er valgt, eller et manuelt
tilberedningsprogram er udarbejdet

1. Tryk kort pa tasten Ready2Cook.

> Tilberedningsrummets temperatur indstilles til 15 % over den
indstillede starttemperatur.

> Kontrollampen for tasten Ready2Cook blinker.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.

> Den venstre visning viser den aktuelle temperatur i
tilberedningsrummet.

> Den hgjre visning viser starttemperaturen.
> Der lyder et signal, nar starttemperaturen er naet.
'? Venstre visning viser "rdY".
2. Abn tilberedningsrummets dgr.
> Signalet slukkes.
> Kontrollampen for tasten Ready2Cook slukkes.
> Visningerne viser de aktuelle indstillingsveerdier for det valgte
tilberedningsprogram.
Seet madvarerne ind i apparatet.
4. Luk tilberedningsrummets dear.

w

> Det indstillede tilberedningsprogram starter automatisk.
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4.12.5 Afbrydelse for Ready2Cook

—> Tryk kort pa tasten Ready2Cook.
> Ready2Cook afsluttes.
> Kontrollampen for tasten Ready2Cook slukkes.
> Det indstillede tilberedningsprogram starter automatisk.

4.13 Pauser og driftsafslutning

Sluk for apparatet, nar driften er slut samt i pauser.

4.13.1 Udferelse af hygiejneskylning efter laengere driftspause

Far apparatet bruges skal vandledningerne i apparatet og pa
opstillingsstedet skylles af hygiejniske grunde.

Driftspause mere end 2 dage
Forudszetning GN-beholdere, bageplader og riste er fijernet fra tilberedningsrummet
Der er ingen fgdevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér handbruseren i 1 minut.
2. Aktivér tilberedningsformen Dampning i 7 minutter ved 100 °C.

Driftspause mere end 7 dage
Forudseetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet
Der er ingen fgdevarer til tilberedning i tilberedningsrummet

1. Aktivér handbruseren i 5 minutter.
2. Aktivér tilberedningsformen Dampning i 1 time ved 100 °C.
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5 Rengering og vedligeholdelse af apparatet

A\

A\

FORSIGTIG
Fare for forbrandinger pa grund af varme overflader

Lad overfladerne kale af far rengaring.

OoBS
Materielle skader pa grund af pludselig afkeling

Afkal ikke apparatet pludseligt.

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

FORSIGTIG
Atsningsfare pa grund af rengeringsmidler

Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.
Ved arbejde med aetsende rengaringsmidler skal der tages
passende forholdsregler.

5.1 Forebyggelse af korrosion

Hold apparatets overflader rene og i kontakt med luften.

Fjern kalk-, fedt-, stivelse- og proteinbelaegninger fra apparatets
overflader.

Fjern saltansamlinger.

Dele af rustfrit stal ma kun komme i kontakt med meget
syreholdige fedevarer, krydderier, salt eller lignende i kort tid.

Undga, at overflader af rustfrit stal adelaegges af andre metaldele
som for eksempel stalspartel eller tradbgrster af stal.

Undga kontakt med jern og stal som for eksempel staluld og
stalspartler.

Brug ikke blegende og klorholdige renggringsmidler.

Rengear kontaktfladerne med vand.

5.2 Fjernelse af ruststeder

Fjern nye ruststeder med et mildt skuremiddel eller fint slibepapir.
Fjern altid ruststederne fuldstaendigt.

Sarg for, at der fri adgang til luft pa de behandlede steder i mindst
24 timer. | denne tid skal der dannes et nyt beskyttelseslag, og
derfor méa der ikke vaere kontakt med fedstoffer, olie eller
fedevarer.
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5.3 Renggring af huset

Forudsaetning Apparatet er slukket og afkalet

— Rengor huset med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

5.4 Rengering af derhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renggr ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.
* Rengar ikke overfladerne med meget skurende svampe.

Forudsaetning Apparat spaendingslgst

— Renger dgrhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie med
en fugtig klud og almindeligt opvaskemiddel.

5.5 Renggring af derpakning

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Animalske fedtstoffer sammen med hgje temperaturer kan
gdeleegge darpakningen pa kort tid ved manglende
vedligeholdelse.

* Renggr regelmaessigt dgrpakningen.

* Brug ikke aggressive renggringsmidler.

@ Ved automatisk og halvautomatisk rengaring rengares
dgrpakningens yderside ikke.

Dgrpakningen skal renggres seerskilt.

@ Hvis apparatet hovedsageligt bruges til stegning, skal
darpakningen ogsa renggares i driftspauserne.

— Renger dgrpakningen med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel, nar driften er slut.

5.6 Renggring af tilberedningsrummets dor

FORSIGTIG
Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader
+ Lad overfladerne kgle af fgr renggring.
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OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering af
overfladen

* Brug ikke skurende renggringsmidler eller klude.

* Brug ikke grillrens.

OoBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renggr ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.
* Renger ikke overfladerne med meget skurende svampe.

—> Fjern kalkrester pa glasruden med eddike eller citronsyre.

5.7 Rengering af damp-udgangsstudsen

OBS
Materielle skader pa grund af aflejringer

» Kontrollér damp-udgangsstudsen og de tilsluttede
rerledninger for aflejringer.

@ Brug flydende renggringsmiddel med hgjst 20% natron- eller
kalilud.

Det er ikke ngdvendigt at skylle af med vand.

Figur: Renggring af damp-udgangsstudsen

1. Undersgg damp-udgangsstudsen og de tilsluttede rgrledninger for
aflejringer.
2. Spragjt flydende renggringsmiddel ind i damp-udgangsstudsen.

5.8 Renggring af kondensatafdakning (option)

FORSIGTIG

Brandfare pa grund af snavs og fedtbelagninger
* Renggr afdaekningen efter brug.

» Overhold renggringsanvisningerne.
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FORSIGTIG
Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader
+ Lad overfladerne kgle af far renggring.

FORSIGTIG
Fare for personskader pa grund af skarpe kanter

e Beer sikkerhedshandsker.

NI (0

. -t

Figur: Renggring af kondensatafdeekning

Forudseetning Apparat og afdeekning afbrudt fra el-forsyningsnettet
Apparat og afdaekning afkglet

1. Rengear huset dagligt med varmt vand og almindelige
opvaskemiddel.

2. Skub fedffilteret op.

3. Tag fat om fedftfilteret pa undersiden, og treek det frem og ud af
afdaekningen.

4. Rengor fedftfilteren og afdeekningen med almindelige
renggringsmidler.

5. Skyl og ter fedftfilteret, og seet det i afdaekningen.

5.9 Afkalkning af apparatet

@ Fyld specialafkalkningsmiddel i sprgjtepistolen for at foretage
manuel afkalkning.

Forudsetning Tilberedningsrummets temperatur er under 40 °C
Tilberedningsrummet er rengjort

1. Fortynd specialafkalkningsmidlet med vand i et forhold pa 1:2.
2. Klap luftstyrepladen op.

Spragjt det fortyndede specialafkalkningsmiddel ind i
tilberedningsrummet.

Lad det virke i 30 minutter.

Skyl tilberedningsrummet grundigt.

Undersgg tilberedningsrummet for kalkrester.

Gentag eventuelt afkalkningen.

w

No ok
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8. Abn tilberedningsrummets dgr, og lad den sta pa klem med en
stor abning indtil naeste brug.

> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

5.10 Automatisk rengering af tilberedningsrum med WaveClean

(ekstraudstyr)
FORSIGTIG
Atsningsfare

Hold tilberedningsrummets der lukket under rengaringen.

FORSIGTIG
Atsningsfare
Pa modellerne 20.15 og 20.21 stikkes forvarmningsbroen pa

den nederste kant pa tilberedningsrummets abning, nar der ikke
befinder sig nogen reolvogn i kombi-dampapparatet.

@ Anvendelse af uegnede renggringsmidler medfarer skader pa
apparaterne. MKN er meget opmaerksomme pa at kunne tilbyde

et renggringsmiddel, som pa den ene side har en kraftig
rengaringseffekt og pa den anden side ikke angriber og
beskadiger varmluftsdamperen. Derfor anbefaler vi udelukkende
at anvendes vores renggringsmiddel. MKN heefter ikke og
patager sig intet ansvar for skader, som skyldes uegnede
renggringsmidler. | forbindelse med dette kan der ikke rejses
krav over for MKN, heller ikke inden for garantien eller
garantiydelsen.

Det er ikke tilladt at kale temperaturfgleren ned for at starte
renggringsproceduren hurtigere. Med henblik pa en effektiv
rengaring skal hele tilberedningsrummet kales ned til 60 °C.

&)

Afheengigt af det valgte renggringstrin kan ventilatoren standse i
op til 60 minutter. Dette er ikke en afbrydelse af rengaringen
med en del af rengaringsprogrammet.

&)

Den automatiske tvangsskylning aktiveres i fglgende situationer.

* Renggringen afbrydes manuelt. Inden for de farste 10
minutter af rengaringen fgrer en afbrydelse ikke til en
automatisk tvangsskylning.

* Renggringen afbrydes automatisk pa grund af en fejl.

* Kombidamperen slukkes og teendes igen under renggringen.
Den automatiske tvangsskylning begynder efter genstarten.

&)
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@ Hvis den automatiske tvangsskylning afbrydes, begynder den
forfra igen.

Det er ikke muligt at starte et tilberedningsprogram, fgr den er
afsluttet.

5.10.1 Forberedelse af renggringen

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraskkelig rengering

* Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

Forudszetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.

> Aflgbssien er ren.

2. Lad kun indseetningsstativet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved stadende apparater.

3. Luk tilberedningsrummets der.

5.10.2 Valg af rengeringstrin

@ Hvis vandtrykket falder under renggring, gar
renggringsprogrammet i en vedligeholdelsestilstand. Nar

vandtrykket nas igen, starter renggringsprogrammet automatisk.

@ Trods forskellige rengaringstider bruger alle rengaringstrin den
samme maengde vand.

Tip  Ved en automatisk renggring om natten anbefaler vi
renggringstrinene ,normal“ eller ,extra“. Pa den made sikres en
tilstraekkelig tarring.

Forudseetning Apparatet er teendt

1. Veelg WaveClean med betjeningsindstillingen Udvalg.
> Kontrollampen lyser.

> Den venstre visning viser blinkende det sidste valgte
rengaringstrin.
2. Drej den venstre drejeknap, og veelg et renggringstrin.

> Ved renggringstrin 1 med en renggringstid pa ca. 1 time viser
visningen ,CL1*

> Ved renggringstrin 2 med en renggringstid pa ca. 2 timer viser
visningen ,CL2"

> Ved renggringstrin 3 med en renggringstid pa ca. 3 timer viser
visningen ,CL3"

> Den venstre visning viser det valgte renggringstrin.
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3. Tryk pa tasten "START STOP".
> Hoyis tilberedningsrummets temperatur er for hgj, vises den

hgjre visning "HOt", og hvis tilberedningsrummets temperatur

er for lav, vises den hgijre visning "--:--
> Kontrollampen for tasten Ready2Cook blinker.
> Nar renggringstemperaturen er naet, lyder der et signal.
> Den midterste visning viser renggringstrinet.
> Hgjre visning viser "CAr".

5.10.3 Indsatning af rengeringspatron

@ Brug kun renggringspatroner med ubeskadiget voksforsegling.

Nar voksforseglingen er beskadiget, kan renggringsmidlet
komme ud i renggringskredslgbet fgr tid eller ikke oplgses helt,
sa det ikke leengere kan garanteres, at renggringen er udfgrt

korrekt.

Brug farst rengeringspatroner efter opfordring.

@ Renggr aldrig apparatet automatisk uden renggringspatron.

Ved kraftig tilsmudsning skal man anvende renggringstrinet
,CL3" og anvende 2 renggringspatroner.

&)

Patronholdere er pa luftstyrepladen, pa reolvognen og pa
forvarmningsbroen.

A

=

'

/

Figur: A: Saet patronen ind i fiederbeholderen, B Saet patronen i holderen
Forudsetning Renggringspatroner er forseglede og ubeskadigede

1. Abn tilberedningsrummets dor.
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2. Abn patronens lag.

3. Seet patronen ind i holderen pa luftstyrepladen, eller seet patronen
ind i reolvognens holder.

4. Luk tilberedningsrummets dar.

> Visningen i midten viser det valgte renggringstrin.
> Hgjre visning viser "CAr".

5.10.4 Start for automatisk rengering

Forudsatning Vandtilslutningen er abnet
Apparatet er teendt
Tilberedningstemperaturen er pa 60 °C

— Tryk pa tasten ,START STOP*.
> Tasten kontrollampe blinker.
> Den midterste visning viser det valgte renggringstrin.
> Den hgjre visning viser den resterende driftstid.

5.10.5 Afbrydelse for automatisk rengering

—> Tryk pa tasten "START STOP".
> Rengaringsprogrammet er afbrudt.
> Venstre visning viser "End".
> Den midterste visning viser det valgte rengaringstrin.
> Den hgjre visning viser blinkende "CAr".
> Den automatiske rengaring er afbrudt.

@ Ved afbrydelse starter den automatiske tvangsskylning af
tilberedningsrummet.

5.10.6 Afslutning for automatisk rengering

FORSIGTIG
AEtsningsfare

Drabemeengder kan indeholder setsende bestanddele, derfor
skal der treeffes egnede beskyttelsesforanstaltninger.

Forudseetning Automatisk skylning er afsluttet efter afbrydelse af
renggringsprogrammet, eller renggringstiden er gaet

1. Abn tilberedningsrummets dor.

2. Tag den tomme renggringspatron ud.

3. Skyl grundigt eventuelle rester af renggringsmiddel eller
skyllemiddel ud med handbruseren.

4. Luk tilberedningsrummets dear.

> Nar tilberedningsrummets dar er blevet lukket, afsluttes
rengagringsprogrammet.
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5. Eventuelle drdbemaenger i renggringsvandet i reolvognens
opsamlingsbeholder skal tammes og skylles veek efter en blad
vandstrale.

6. Eventuelle drabemaengder i renggringsvandet pa bunden foran
apparatet skal skylles veek med en blgd vandstrale.

7. Abn tilberedningsrummets der, sa der er en spalte, indtil neeste
anvendelse.

> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

5.11 Halvautomatisk rengering af tilberedningsrummet

5.11.1 Forberedelse af tilberedningsrummet

OoBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renger ikke apparatet med hgijtryksrenser eller vandstrale.

Forudsaetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.

> Aflgbssien er ren.

2. Lad kun indseetningsstativet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved staende apparater.

3. Luk tilberedningsrummets dgr.

5.11.2 Start for rengeringsprogrammet

A\

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan fare til personskader af lettere eller
middel grad.

* Beer beskyttelsesdragt.

* Beer andedraetsveern.

OBS
Materielle skader pa grund af overskridelse af den
anbefalede indvirkningstid

* Lad ikke renggringsmidlet treekke lzengere end fastsat af
programmet.

Forudsaetning Apparatet er teendt

1. Veelg HandClean eller WaveClean med betjeningsindstillingen
Udvalg.

2. Venstre visning viser blinkende det sidst valgte
renggringsprogram.
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3. Indstil visningen pa CLE med den venstre drejeknap.
> Kontrollampen lyser.
> Den midterste visning viser blinkende "CLE".
4. Tryk pa tasten "START STOP".
> Renggringsprogrammet starter. Tilberedningsrummet varmes
op eller kales ned.
> Hagijre visning viser "HOt", hvis der kales ned, eller hgjre
visning viser "--:--", hvis der varmes op.
> Indtil tilberedningstemperaturen er naet.
5. Iblgdseetningsprocessen starter automatisk.
> Den hgjre visning viser den resterende iblgdsaetningstid.
6. Iblgdseetningstid udlgbet.
> Hagijre visning viser blinkende "SPr".
> Venstre visning viser "CLE".
7. Anvend beskyttelsesdragt, beskyttelsesbriller og
beskyttelseshandsker.
8. Abn tilberedningsrummets der.
9. Spraijt renggringsmiddel ind i tilberedningsrummet,
varmeregisteret og ventilatorhjulet.
10.Luk tilberedningsrummets dgr.
11.Indvirkningstiden starter automatisk.
> Den hgjre visning viser den resterende indvirkningstid.
> Kontrollampen for tasten "START STOP" blinker.
12.Indvirkningstiden er gaet.
13.Renggringstiden starter automatisk.
> Den hgjre visning viser den resterende renggringstid.
> Renggaringstid udlgbet.
> Den hgijre visning viser "SHO".
14.Tryk pa tasten "START STOP".
> Skyl tilberedningsrummet grundigt.
15.Tryk pa tasten "START STOP".

> Rengearing afsluttet.

5.11.3 Torring af tilberedningsrummet

Forudsetning Tilberedningsrummets dar er lukket

1. Tarreprocessen starter automatisk.
> Kontrollampen over symbolet Varmliuftlyser.
> Hgjre visning viser den resterende driftstid.

@ Tilberedningsrummet opvarmes.

2. Nar tarreprocessen er slut, lyder der et signal.
> Hgjre visning viser "End".
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3. Abn tilberedningsrummets dgr, og lad den sta pa klem med en

stor abning indtil naeste brug.
> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

5.12 Opklapning og nedklapning af luftstyrepladen

A\

Forudsaetning

FORSIGTIG
Fare for klemning pga. roterende ventilator

Inden arbejder pa apparatet skal det sikres, at apparatet er
spaendingslgst.

Apparatet ma ikke anvendes uden luftstyreplade.

Cc

Figur: Las af luftstyrepladen ved bordapparat og stéende apparat

a Luftstyreplade ¢ Nederste las
b Overste las d Lasimidten

Klap luftstyrepladen op.
Apparatet er slukket

1.

Tag det venstre opheaengningssted ud, findes kun i stgrrelse 6 og i
stagrrelse 10.

2. Losn den overste Ias.

3. Lasn den nederste las.

4,

5. Klap luftstyrepladen op til bagvaeggen.

Lasn den midterste |as, findes kun i starrelse 20.

Nedklapning af luftstyrepladen

ok wWwhN =

Klap luftstyrepladen tilbage til sidevaeggen.

Luk den gverste las.

Luk de nederste lase.

Luk den midterste 1as, findes kun i starrelse 20.

Kontrollér lasene.

Seet det venstre ophaengningssted ind, findes kun i stgrrelse 6 og i
starrelse 10.
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5.13 Kontrol af apparatet

5.13.1 Udfarelse af visuel kontrol

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig kontrol

« Udfar kontrollen i henhold til kontrolintervallerne.

* Lad en kvalificeret betjeningsperson udfgre kontroller.

* Ved skader eller tegn pa slid skal kundeservice straks
kontaktes, og apparatet ma ikke anvendes laengere.

Forudseetning Apparatet er koblet spaendingsfrit
Tilberedningsrummet er tomt og rengjort
Tilberedningsrummet er helt abent

— Kontrollér huset, tilberedningsrummets dar og
tilberedningsrummet arligt for deformering og skader.

> Den visuelle kontrol er udfert.
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Afhjalpning af fejl

6 Afhjeelpning af fejl

6.1 Naddrift

)

e @

Figur: Folieudsnit af venstre, midterste og hajre visning

Hvis der optraeder en fejl under driften, vises fejlgruppen og
fejlnummeret inden for gruppen.

e Venstre visning viser fejlgruppen.
* Haijre visning viser det blinkende fejlnummer.

| forbindelse med afhjeelpning skal den viste fejlgruppe og
fejlnumrene meddeles kundeservice.

Ngdprogrammer er beregnet til at kunne anvende apparatet i
begreenset omfang indtil reparation. Afgivende
tilberedningsresultater og temperaturafvigelser er mulige.

For at gare en begraenset anvendelse mulig i tilfeelde af fejl har
apparatet forskellige nadprogrammer. Ngddriften aktiveres og vises
automatisk. Efter afhjeelpnng af den viste fejl gar styringen automatisk
tilbage pa normal drift. Det er ikke ngdvendigt med et reset.

6.2 Fejlarsager og afhjalpning

Fejlgrupp | Fejl-nr. Fejl Mulige arsager Afhjeelpning
e
04 04 Intet vand * Vandhanen er lukket « Abn vandhanen
* Apparatet defekt » Kontakt kundeservice
07 10 Ovnfgler defekt * Fglerbrud * Kernetemperaturfgler

anvendes som erstat-
ningsfaler

» Kernetemperaturfgler ikke
sat ind i maden, der skal
tilberedes

» Kernetemperaturfgleren
skal blive i tilberednings-
rummet

» Kontakt kundeservice
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Fejlgrupp | Fejl-nr. Fejl Mulige arsager Afhjzelpning
e
07 11 @vre ovnfgler defekt * Folerbrud e Ovnfgler nummer to
anvendes som erstat-
07 12 Nedre ovnfgler defekt * Folerbrud ningsfaler
07 13 Ngddrift pa grund af defekt * Fglerbrud » Kontakt kundeservice
gvre ovnfgler
07 14 Ngddrift pa grund af defekt * Fglerbrud
nedre ovnfaler
07 16 Dampsensor defekt * Folerbrud » Kontakt kundeservice
07 17 Fugtfgler defekt * Fglerbrud
07 18 Overtemperatur i ovnrummet * Kontakt kundeservice
07 40 Intern kernetemperaturfgler * Folerbrud » Kontakt kundeservice
defekt
07 41 Ekstern * Folerbrud « Skifter til intern 4-punkts-
kernetemperaturfgler defekt kernetemperaturfgler
» Kontakt kundeservice
07 42 Intern kernetemperaturfgler ¢ Folerbrud o Skifter til intern 4-punkts-
defekt kernetemperaturfgler
» Kontakt kundeservice
07 43 Sous-Vide- * Folerbrud o Skifter til intern kernetem-
kernetemperaturfgler defekt peraturfeler
» Kontakt kundeservice
07 60 Udluftningsfejl eller » Kontakt kundeservice
udlgsning af
temperaturbegreenser
07 61 Fejl ved den gvre ventilator » Kontakt kundeservice
eller udlgsning af
temperaturbegraenser
07 62 Fejl ved den nedre ventilator » Kontakt kundeservice
eller udlgsning af
temperaturbegraenser
07 70 For lavt vandtryk * Vandhanen er lukket « Abn vandhanen
¢ For mange forbrugere ab-  Luk andre forbrugere
ne pa samme tid * Kontakt kundeservice
07 72 Vandtryksfejl ved * For lavt vandtryk * Hvis vandtrykket er kor-
WaveClean rekt, starter WaveClean
automatisk

6.3 Typeskilt

Ved spgrgsmal til kundeservice bedes du altid oplyse fglgende data

pa typeskiltet:

Serienummer
(SN)

Typenummer
(TYP)
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6.4 Find softwareversion
Forudsaetning Apparatet er teendt

1. Drej betjeningsindstillingen Udvalg hen til symbolet /ndstillinger.
> Kontrollampen lyser.
> Venstre visning viser "PASS".

> Hgjre visning viser blinkende "- - - -
2. Tryk pa tasten Ventilatorhastighed i 5 sekunder.

> Den venstre visning og hgjre visning viser den aktuelle
softwareversion.
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Udferelse af vedligeholdelse

7 Udforelse af vedligeholdelse

Producenten anbefaler professionel vedligeholdelse af udstyret af
uddannet specialiseret personale i et vedligeholdelsesinterval pa 12
maneder. Ved gget brug anbefales et vedligeholdelsesinterval pa 6
maneder.
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8 Miljovenlig bortskaffelse

Apparat

Renggringsmidler

Ved gennemsnitlig anvendelse er apparatet dimensioneret til at have
en levetid pa 10 ar.

Apparatet eller apparatets dele ma ikke bortskaffes som restaffald. |
restaffaldet eller ved forkert behandling kan de indeholdte giftstoffer
skade personers helbred og miljget.

Udfar bortskaffelsen i henhold til de lokale bestemmelser for udtjente
apparater. Kontakt de ansvarlige myndigheder i tilfaelde af spargsmal
(f.eks. renovationsfirmaer).

Vi er en registreret producent i stiftelsen elektro-altgerate register og
star opfart i ear-fortegnelsen.Kontakt om ngdvendigt et af stiftelsens
bortskaffelsesfirmaer. (WEEE-Reg.-Nr.DE 19459438)

Udtjente elektriske og elektroniske apparater indeholder veerdifulde
materialer og skadelige stoffer, som er nadvendige for deres funktion
og sikkerhed.

Bortskaf rester af renggringsmidler og deres beholdere efter
bestemmelserne fra rengeringsmidlet producent. Overhold
forskrifterne, som geelder i omradet.
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9 Producenterklaering

C€

Producent
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG « Halberstadter Stralle 2a « D-38300 Wolfenbdittel
Hermed erkleerer vi, at felgende produkt:

EU-overensstemmelseserklaring

M
KN

Beskrivelse af apparatet

Apparat til tilberedning af fedevarer inden for det erhvervsmaessige omrade

Apparattype

El-kombidamper FlexiCombi

Apparatnummer

MagicPilot FKECOD115TXXXX | FKECOD121TXXXX | FKECOD215TXXXX | FKECOD221TXXXX
FKECODG15TXXXX | FKECOD621TXXXX
DKECOD115TXXXX | DKECOD121TXXXX | DKECOD615TXXXX | DKECOD621TXXXX

Classic FKECOD115CXXXX, | FKECOD121CXXXX | FKECOD215CXXXX | FKECOD221CXXXX
FKECODGB615CXXXX | FKECOD621CXXXX

Overseettelse af det originale dokument « 10013864-0KODE-D

X: Udstyrsidentifikation

er i overensstemmelse med alle de gaeldende bestemmelser i de efterfglgende direktiver men indeholder ingen
tilsikring af egenskaber:

* Direktiv 2006/42/EF af 17. maj 2006 om maskiner
¢ Direktiv 2011/65/EU (RoHS) af 01. juli 2011
* Direktiv 2014/30/EU af 26. februar 2014 om elektromagnetisk kompatibilitet

* FORORDNING (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fedevarer

Anvendte prgvningsgrundlag

EN ISO 12100:2010

DIN EN 55014-1:2006

EN 55014-2:1997 + Corrigendum 1997 + A1:2001 + A2:2008

EN 60335-1:2002 + A11:2004 + A1:2004 + A12:2006 + A2:2006 + A13:2008 + A14:2010 + A15: 2012

EN 60335-2-42:2003 + A1:2008

Producenten er den eneste ansvarlige for udarbejdelsen af denne overensstemmelseserkleering. Hvis der
foretages sendringer, der ikke er aftalt med os, mister denne overensstemmelseserkleering sin gyldighed.

Wolfenbiittel, 19-05-2016

ppa 7‘9%/ A

ppa. Peter Helm, Teknisk leder (adresse, se Produ-
cent)

1/1 10013864-0KODK-D

Befuldmaegtiget person til sammenszetning af de tekniske dokumenter:

da-DK
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